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ISO 22000：2018  
食品安全管理系統
主導稽核員 IRCA 國際登錄課程
全方位 5天密集課程，深入掌握企業及員工清楚了解在重要管制點、運作前提方案以及前提方案之間的差異性；同時也針
對「風險」的概念提供新的評估與管理取向，並清楚區別系統內的兩個 PDCA 循環，進而的瞭解該系統審核重點，並成為
合格的主導稽核員。

本課程與各驗證機構合作，因每個主辦單位的課程價格有所不同，所以，每個課程梯次都可能有著不同的優惠價格唷！

課
程
特
色

• 通過考試可獲得 IRCA 國際認證，提升專業競爭力與國際認可度
• 透過個案深入解析 ISO 22000，精準理解標準條文內涵與實際應用
• 親身參與稽核過程，結合理論與實務操作，強化食品安全管理能力
• 掌握關鍵稽核要點，確保企業合規運作，提升食品安全管理體系效能

食品產業 / 營養相關人員、
餐飲管理人員、農業食品相
關人員等
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合
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課程大綱
第一天
• ISO 22000：

2018 簡介
• ISO 22000：

2018 條文解析
• 案例演練

第二天
• ISO 22000：2018
條文解析

• 登錄、驗證與稽核員
勝任能力課程大綱

• 稽核、定義、原理、
種類、計畫管理

• 案例演練

第三天
• 準備第一階段現場
稽核 (Stage 1)

• 查核表
• 稽核供應商與外包
商

• 案例演練

第四天
• 執行第二階段稽核

(Stage 2)
• 稽核發現、稽核結
論、進行結束會議、
稽核檢討

• 稽核報告與跟催
• 案例演。

第五天
• 複習課程
• 問題提問
• 課程測驗

開課日期

上課時數：5天
實體授課：28,500元 立即報名

台北場 新竹場 台中場 高雄場 線上

課程代碼：實體授課 L01-009

G   ALSSUSTAINABLE
DEVELOPMENT

123228531

161514131211109

※上課梯次正陸續釋出，最新公告以ISO管理學院官網為準。

https://isokm.com.tw/event/detail/65



